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C E R E M O N I A L  G R A D E

3 เกรดมัทฉะเลือกใหเ้หมาะกับการใชง้าน
เกรดพรีเมยีม เกรดทำ ขนม / เบเกอรี�

 C U L I N A R Y  G R A D E  

มัทฉะคุณุภาพสูงที่สุด ผลิตจากใบชาอ่อนแรกผลิ 
(First Flush) ที่เติบโตในรม่

เกรดรองลงมา มักเก็บเกี่ยวในช่วงฤดูใบไม้ผลิ 
หรือชว่งต้นฤดรูอ้น คณุภาพยงัคงดีมาก

เกรดที่ผลิตจากใบชาที�โตเต็มที�แล้ว
(ฤดูรอ้นถึงฤดใูบไมร้ว่ง)
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ลั กษณะ

รสช าติ

ก า ร ใ ช้ ง าน

ผงสีเขียวสว่างสดใส 
เนื้อเนียนละเอียดมาก

กลมกล่อม รสอูมามิเด่นชัด ไม่
ขม มีความหวานตามธรรมชาติ
(มีอาฟเตอรเ์ทสต์หวานละมุน )

นิยมชงแบบดั้งเดิมเพื่อดื่ม ใน
พิธชีงชา หรอื เมนูเพยีวมทัฉะ

ผงสีเขียวสด แต่อาจสว่างน้อย
กว่าเกรดพธิกีารเล็กนอ้ย

มีรสอูมามปิานกลาง
มีความขมฝาด แทรกเข้ามาเล็ก
น้อย

เหมาะที่สดุสาํหรบัทําเมนู
Matcha Latte สมูทตี้ 
เครื่องดื�มเยน็

ผงสีเขียวเข้มหม่น 
เนื้อสมัผสัอาจมคีวามหยาบเล็กนอ้ย

รสชาติเข้มข้น ขมชัดเจน และ
มีความฝาดสงู
ไม่มรีสหวานนุม่นวล

นิยมใชเ้ป�นสว่นผสมในเบเกอรี�
ไอศกรีม คกุกี� หรอืซอส เพราะความขม
เข้มข้นและกลิ่นที่แรงจะช่วยให้รสชา
เขียว ไมถ่กูกลบด้วยเนย นม และแป�ง

MATCHA 3 GRADES

P R E M I U M  G R A D E  
เกรดพิธีการ 
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ความพิถีพถัินในทกุขั�นตอน
เพื่อมทัฉะคณุภาพสงูสดุ

ใบชาจากไร่ที�ทําสญัญาปลกูในชซูิโอกะ
มีบนัทึกการปลกู ตรวจสอบยอ้นกลับได้

ตรวจสารพิษตกค้างและเชื�อจุลินทรยี์
ก่อนบรรจุและสง่ออก

บดในห้องคลีนรูม คมุอุณหภมูแิละความชื�น
ได้ผงละเอีียดระดับไมครอน

วิเคราะห์อะมโิน คาเทชนิ และค่าสี
พร้อมชมิโดยผูเ้บลนด์ที�ชาํนาญ

โรงงานได้มาตรฐาน FSSC 22000
รับรองฮาลาลและโคเชอร์

FROM SHADE TO MATCHA

1 2 3 4 5
คลุม รม่ ไรช่าตั�งแต่แตกยอด
ราวเดือนเมษายน ที�อาซาฮิินะ
เพื่อสเีขยีวสดและรสอูมามิ

เก็บยอดอ่อนจากไรที่�ทําสญัญา
ตรวจสอบย้อนกลับได้

นึ่งใบชาด้วยไอนํ�า
เพื่อคงสเีขยีวสด

อบแห้งในเตาเฉพาะ
ได้ใบเทนฉะ (碾茶)
เก็บในหอ้งเยน็

บดในห้องคลีนรูม
ด้วยไลนบ์ดทันสมยั
ได้ผงละเอียดระดบัไมครอน

MEIYO MATCHA

HISTORY OF BRAND
กว่า 45 ป� ผลิตมทัฉะที�อาซาฮินะ

QUALITY 
COMMITMENT

SELLING POINT

創

抹

認

安

ก่อตั้งที่เมืองฟูจิเอดะ จังหวัดชิซูโอกะ ใน
เครือ Marushichi Seicha (丸七製茶) 
ฟื้ นการปลกูมทัฉะชซูิโอกะที�อาซาฮินะ

ได้รับรองฮาลาลและโคเชอร์ เป็นรายแรก 
ในวงการชาญี่ปุ�น ที�ได้ฮาลาลเพื�อสง่ออก

ได้มาตรฐานความปลอดภัยัอาหาร FSSC 22000
ผลิตชาเขยีวและมทัฉะ OEM ระดับต้นของญี�ปุ�น

4

3

5

2

1

STERILIZED GRADE
 

บดละเอียดระดับไมครอน
ในห้องคลีนรูมู

OEM & PRIVATE BRAND
 

100% SHIZUOKA MATCHA

SHADE GROWN IN ASAHINA
 

มีรุ่ นฆ่าเชื้อ (S-朝比奈) เหมาะกับโรงงาน

รับผลิตติดแบรนดล์กูค้ามทัี�งผง
ของเหลวเข้มขน้ และชาสาํเรจ็รปู

มัทฉะจากชซูิโอกะแหล่งชาใหญส่ดุของญี�ปุ�น

ใบชาคลุมรม่จากอาซาฮินะแหล่งชาเกียวคโุระ

FINE MILLINGDRYINGSTEAMINGHARVESTINGSHADE GROWN

MICRON FINE POWDER

พัฒนามทัฉะฟรซีดรายละลายง่�าย
ชื่อสนิค้�า 楽々抹茶 (Raku Raku Matcha)
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